Introducción 

La Escuela  Especial  ofrece una posibilidad de alcanzar el nivel de la instrucción profesional y preparación profesional para rendimiento máximo en la esfera de obrería, hacienda y otros trabajos mecánicos. Nuestra escuela instrumenta la enseñanza teorética y práctica ( técnica, adiestramiento profesional ), también la educación y formación de nuestros estudiantes además de la enseñanza, y ejerce otras actividades acorde con reglamentación válida obligatoria. La preparación de una educación especial dura tres años. El documento al nivel más alto es el  certificado – informe prelaboral.         

La Escuela  Práctica ofrece una posibilidad de educación especial y praparación para trabajos mecánicos más fáciles en comparación con  un nivel de la enseñanza de La Escuela Especial. Nuestra Escuela Práctica sirve para educación de los estudiantes con discapacidad más grave, la que  no los facilita preparación e enseñanza en la Escuela Especial. 

La Escuela Práctica prepara estudiantes a vida en la familia, trabajos prácticas en hacienda y centros de trabajo con guardabarrera. La educación y preparación práctica dura tres años. El documento al nivel más alto es el certificado final. 

Sobre nuestra escuela 
La Escuela Especial  está situada en un Malecón de J.Kalinčiaka 4 en la ciudad Prievidza. Nuestra escuela ofrece la preparación y educación especial en la esfera de estudios con  programas ajustados : 

· Comercio- Preparación  de comida 

· Comerico- Servicios y vivienda 

· Industria de la construcción- Albanilería 

· Producción agrícola –   Floricultura:   Florista  

                                                                       Vendedor de verdura 

                                                                       Ajardinador 

La Escuela Especial representa una alternativa de educación para estudiantes con discapacidad (handicap). La enseñanza teorética tiene lugar en un edificio principal. Nuestra escuela da la preferencia a una  enseñanza práctica en varios centros de trabajo, donde los estudiantes pueden obtener unas experiencias con valores declarados. Los centros están situados en Prievidza o en alrededor de nuestra ciudad. La educación dura tres años y los estudiantes pueden obtener el certificado- informe prelaboral despés de su terminación, por medio de cumplimiento de los exámenes finales. 

El edificio principal de nuestra escuela está situada en el centro de ciudad Prievidza. Los estudiantes están no sólo de Prievidza, sino también de otras regiones de Prievidza y los alrededores de Eslovaquía. La escuela garantiza en hospedaje y alimentación para estos estudiantes en un internado moderno en la Escuela primaria especial en Prievidza. Nuestros estudiantes pueden disfrutar no sólo de oportunidades de nuestra escuela, sino también varias posibilidades, quienes los ofrece localidad de escuela y una cercanía de piscinas, parques, ZOO y termas Bojnice. 

La Escuela Especial fue establecida en 1 de Septiembre, 1985. Su creador es Educativo Regional de Trenčín.  

La Escuela Práctica fue establecida en 1 de Enero, 2001. Su creador es Educativo Regional de Trenčín.          

· objeto de los estudios: comercio – preparación de comida
                                                                               ( muchachos y muchachas) 

perfil de graduado : graduado sabe preparar materias básicas para producción de comida,  preparar refrescos, horchatas, bebida caliente, guisar varios carnes, preparar fiambres y tipos de cocina caliente, limpiar la cocina después de trabajo  
objetivos :  tecnología                adiestramiento profesional 

                     alimentación            como funcionan las empresas 

                     alimentos 
· objeto de los estudios:  comercio- servicios y hacienda                                 (muchachas) 

perfil de graduado: muchachas saben trabajar con textil, con varios tipos de vestimenta, coser, fabricar complementos textiles (decorativos, útiles), saben preparar fiambres y varios tipos de cocina caliente, guardan sobre hombres de edad y jubilados, se preparan para darse cuenta de responsibilidad de economía doméstica 

objetivos:  ropería                     tecnología de vestimenta 

                   manualidades        tecnologiá de preparación de comida   

                   práctica                  trabajo en casa de descanso 

· objeto de los estudios: industria de la construcción- albañilería               

                                                                                                (muchachos)

perfil de graduado: graduado sabe trabajar con materias estructurales, sabe laborar varias materias de edificacción, acalos de la fachada, sabe preparar materiales para construcción y trabajar con algamasa, hormigón etc. 

objetivos:   materiales           maquinaría                                  práctica 
                     dibujo técnico      tecnología de construcción 
· objeto de los estudios: producción agrícola – jardinería : florista,                      

                                                                                                     ajardinador,

                                                                                                     hortalizador   
perfil de graduado: graduado sabe cuidar sobre parques, varios tipos de terreno ( pedroche, arenal, agrio), mejoramiento agrícola,  sabe trabajar con flores, párteres, cespedes, árboles de ornato, sabe preparar varias semmilas y puede hacer trabajos jardineros dentro del marco de objetivos de estudio      
objetivos:  ajardinamiento                           práctica 

                   preparación de verduras          produccíon  jardinera 

                   floristería                                      maquinaría de jardín 
· objeto de los estudios: pastelería – pastelero 
perfil de graduado:  graduado sabe preparar varios tipos de confites fáciles para ocasiones de orden, así como  confites más pretenciosos para ocasiones especiales

( cumpleanos, navidades, bautizo, aniversarios, etc. ), se trata de postres, pasteles, periquillo, bodigo, pastellijo, quesadilla, masitas, nochebueno, etc. La ensenanza y práctica necessaria de los estudiantes subraya no sólo importancia de proceso de preparación, sino también impresión y „visualidad“ de nuestros productos, que es tan importante para afán de notoriedad de nuestros estudiantes en este tipo de sector.  
Visión de nuestra escuela 
Los estudiantes con varios tipos de discapacidad (handicap) tienen que afrontar a muchos obstáculos, que son a veces inconcecibles para nuestra sociedad sana. La educación y preparación de estos estudiantes no es un proceso fácil, necesita un acceso individual para cada uno de los estudiantes, que son diferentes a causa de varios tipos de sus dispapacidades. Por esta razón, la visión primaria de nuestra escuela es garantizar a nuestros estudiantes la educación y práctica apropriada, con un objetivo de conformar demandas difíciles de los empleadores con habilidades de nuestros alumnos y alumnas,  desarrollar e inspirar sus personalidades,  sus habilidades, capacidades e intereses. La misión de nuestros profesantes es clara – lograr contribuyendo a que cada uno de los estudiantes logre el máximo de su posibilidad a desarrollo personal y profesional. La meta de miembros de  nuestra escuela es motivar los estudiantes durante su preparación educacional, ayudarles  a facilitar la comunicación con otra populación sana, y por medio de trabajo en conjunto, aplomarse,  también. Hay que mencionar que nuestra sociedad es cada vez más divertida – multicultural, y por eso es necesario buscar nuevas estrategías e implementar diferentes técnicas para educación de nuestros estudiantes. La Escuela Especial, por lo tanto,  pone acento a ajustamiento de los alumnos, y por eso la co–operación con otros escuelas extranjeras  de mismo o semejante tipo está bienvenida. Nuestros objetivos son fortalecer, formar y coordinar los esfuerzos y actividades, trabajar a fovor de las personas con discapacidad física y orgánica, mejorar la calidad de su vida y ayudarles a integrarse a la sociedad sana.  

