9. maj- Den Europy
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* Den Eurdpy spolu s vlajkou, hymnou, mottom a jednotnou menou -
eurom, je symbolom Eurdpskej unie.

* Den Eurdpy je prilezitostou pre zdielanie eurdpskej identity a oslavou
mieru a jednoty v Europe.



Symboly Europskej Unie

Europska vlajka je nielen symbolom Eurdpskej Unie, ale takisto jednoty
Eurdpy a eurépskej identity v SirSom zmysle.

Eurdpsku vlajku tvori 12 zlatych hviezd na modrom pozadi. Hviezdy
symbolizuju idedly jednoty, solidarity a harmonie medzi ludmi v Eurdpe.

Hymna: melddia symbolizujica EU pochadza z 9. symfénie d mol, ktort v
roku 1823 skomponoval Ludwig van Beethoven ako hudobny podklad pre
verSe Schillerovej ,Ody na radost* (Ode "An die Freude") z roku 1785.

Den Eurdpy (9. maj) je oslavou mieru a jednoty v Eurdpe. V tento den si
pripominame vyroCie historickej Schumanove] deklaracie. Robert
Schuman, francuzsky minister zahraniCnych veci, vo svojom prejave
prednesenom v Parizi v roku 1950 navrhol novu podobu politickej
spoluprace v Europe, ktora by zabranila vojnam medzi eurépskymi
narodmi.

,Zjednoteni v rozmanitosti“, toto motto EU sa zacalo pouzivat v roku
2000.

Jednotna mena - euro



Vyznam majovych dni
UkoncCenie 2. svetovej vojny v Eurdpe si jednotlivé Staty pripominaju 8. maja.
Dni 8. a 9. m4j su Organizaciou spojenych narodov vyhlasené za Dni spomienok a
zmierenia na pocest vsetkych, Co zomreli v Case 2. svetove] vojny. Tu v byvalom
Sovietskom zvaze i v terajSej Ruskej federacii nazyvaju Velkou vlasteneckou vojnou a
Den vitazstva nad faSizmom oslavuju 9. maja. Na podujatiach sa spomina na vSetky
obete 2. svetovej vojny a vzdava sa im nalezita pocta.
V Slovenskej republike je Den vitazstva nad fasSizmom 8.maj dnom pracovného pokoja.
V roku 2020 si svet pripomina 75. vyroCie vitazstva nad faSizmom a nacizmom.
Druha svetova vojna vypukla 1. septembra 1939 napadnutim Polska hitlerovskym
Nemeckom.
Prelom z rokov 1941 a 1942, ked vojska Sovietskej armady odrazili napor fasistov v
bitke o Moskvu, predznamenal obrat v prospech nielen ZSSR (Zvaz sovietskych
socialistickych republik), ale aj spojencov Velkej Britanie a USA. Bitka o Stalingrad v
roku 1943 znamenala zasadny obrat vo vojne.
Na prelome aprila a maja 1945 bolo otazkou Casu, kedy faSistické Nemecko, hlavny
agresor vojny, bude donutené podpisat’ kapitulaciu.
Dria 2. méaja 1945 Prvy bielorusky a Prvy ukrajinsky front Cervenej armady dovrsili
porazku nemeckych obrannych zoskupeni pri Berline.
ESte 3. m4ja 1945 bolo oslobodené Slovensko, ked posledné zvysky nemeckych vojsk
boli zlikvidované v Javornikoch a Bielych Karpatoch. S Nemeckom kolaborujica viada
Slovenského Statu aj s prezidentom Jozefom Tisom podpisala kapitulaciu 8. maja
1945.
Dna 7. maja 1945 o 02.41 h bola v sidle Stdbu zapadnych spojeneckych vojsk v
Remesi podpisana kapitulacia, ktori okrem predstavitelov Nemecka podpisalo osem
spojeneckych generalov zo ZSSR, Velkej Britanie, USA, Francuzska, pricom sa 8.
maja 1945 do 23.01 h mali ukoncit vSetky boje.



Mesta Europy pocas Il. svetovej vojny a dnes
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Rozmanitost europskej prirody

Polarna ziara - Island Delta Dunaja - Rumunsko




Folklor eurdpskych krajin




Typické nemecke Speciality:
Bratwurst— bravfova alebo hovidzia klobasa urcena ku grilovaniu. Konzumuje sa s pefivem a horicou,
niektoré s kapustou a zemiakovym 3alatom.

NEMECKA KUCHYNA

Eintopf— najznamejsie nemecké jedlo. Tradiéné jedlo z jedného hrnca. Jeho zdkladom je velmi husta
zeleninova polievka, do ktorej sa pridava rézne maso, parky a klobasky.
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Kucharske a cukrarske
remeslo v europskych
krajinach

Kartoffelsalat— Zemiakovy 3alat, ktory sa po celom Nemecku robi v réznych variantoch a je to obfibend
priloha viacero jedal, podava sa teply.

Sladké jedld Schwarzwilder Kirschtorte — popularna torta z oblasti Cierneho lesa. le to £okoladova torta s
krémovou polevou plnend vo vrstvach ereifiovou naplfiou.
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RUSKA KUCHYNA

Typické ruské jedla :
Bors¢ — polievka, ktorej zakladom je vyvar z kostia  mdsa, vacSinou hovéddzieho, don sa pridava
cervena kapusta, mrkva, cibul’a, cesnak a ¢ierne korenie. Bor$¢ sa konzumuje s kyslou smotanou.

Pelmene — malé tasticky, nieco ako nase pirohy, ktoré su plnené midsom. Varia sa rovnako ako piroh
vo vode a konzumuju sa s maslom alebo smotanou.

Ruska kuchyna

Syrniki — tvarohové¢ lievance poddvame s dzemom, medom alebo smotanou. Mézu byt sladké alebo
slané.
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CESKA A SLOVENSKA KUCHYNA

Valassky frgal — typicka $pecialita na Valagsku, od roku 2013 je chranenym produktom a zemepisnym
ozna¢enim EU. Jeho priprava je jednoduchd s rozmanitymi napliiami makovou, hruskovou, tvarohovou,

slivkovym lekvarom, orechovou, no rovnako sa da pripravit’ aj na slano.

CESKA A SLOVENSKA

\
K U C H Y N A Skalicky trdelnik - ma tvar dutého valca. Vykysnuté cesto sa namotéa na trdlo a na niom pecie. Sposob
pecenia je na pripravu pomerne naro¢ny. Pozadovany efekt sa dosahuje neustalym ota€anim a ob¢asnym

pomastenim v salavom teple z pripravenej pahreby alebo Ziaric¢a, ktoré dodava vyrobku $pecificka vonu

a chut’.

Muranske buchty — maji vy$e 50 -ro¢nt tradiciu a vyznacuju sa okrem nadychaného kysnutého cesta aj

svojou bohatou plnkou.




Dobru zabavu s obrazkovymi vetami
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